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CHATEAU BISTON

MOULIS

Appellation Moulis Controlée

Assemblage d’'une sélection parcellaire de nature argilo-calcaire et des plus
Jjeunes vignes du domaine. Cette cuvée ne cesse de s’affiner et connait un joli
succes aupres d’une clientele exigeante et toujours plus nombreuse d’amateurs
et de professionnels de la restauration. D une structure souple et délicate sa
franchise fait ['unanimité, il est précoce et d’une bonne longévité. Parfait
compagnon de table des moments simples et conviviaux, il se révélera un bel
allié en toutes circonstances pour accompagner entrées, charcuteries, grillades
et fromages. A boire des 2 ans d’dge. Garde 5/6 ans.

Millésime 2013

Petite récolte née dans la fraicheur d’un printemps humide.
Honorable qualité, due aux remarquables conditions en
juillet et en aodit.

Vendange délicate a appréhender : tris séveres, extractions
mesurées, pour un joli vin a la robe rubis et au nez fruité.
La bouche est de bonne densité, souple, ronde et la finale
équilibrée. A boire sur 3/4 ans.



